
 

 

 

 

 

 

   

 Für Ihre Weihnachtsfeier 
Menüvorschläge als Tellergerichte. 

Bitte die Anzahl der jeweiligen Gerichte  

mit Namen der Personen dabei schreiben. 

(oder eine Liste anfertigen) 

 

 

 

 Enten-Consommé “Celstine“ 

mit Kräuterpfannkuchenstreifen 
 

  

 
 

Menü 1 Gebratenes Schweinefilet und Hähnchenbrustfilet 

auf geschmorten Apfelspalten und Zwiebelringen, 

Calvadossoße, dazu Kartoffelkroketten und einen Salatteller 

Euro 19,90 

Menü 2 ½ Oldenburger Fleischente 

auf Orangen – Preiselbeersoße, 

dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 

 

Euro 19,90 

Menü 3 Gebratenes Zanderfilet und Limandesfilet 

auf einer Petersiliensoße mit Flusskrebsen, 

dazu Salzkartoffeln und einen Salatteller 

Euro 19,90 

Menü 4 Ofenfrischer Wildschwein- und Hirschkeulenbraten,  

mit Waldpilzen in Wachholderrahm,  

dazu einen gefüllten Bratapfel,  

Speckrosenkohl und Kartoffelkroketten 

 

Euro 19,90 

   

 Schwedenbecher  

Apfelkompott mit Vanilleeis und Eierlikör 

Himbeermousse im Hippenkörbchen 

Kiwischeiben 

 

 

 

 


